
Food, prepared to be shared 

Brot & Butter | 2,50 

Blattsalat | Walnüsse | Birnenspalten | Mozzarella | Geflügel | 

Balsamico Dressing | 15 

Vitello vom Kalb | Thunfischsauce | Kapernäpfel | Rauke | 16,50 

Carpaccio vom Rind | Rauke | Parmesan | Pinienkerne | Pfifferlinge | 16 

6 Garnelen | Knoblauch | Mango | Stangenspargel | 16 

Gebeizter & geräucherter Wildlachs| puffer | Senf-dill | 

Meerrettichschmand | 15 

Rote Bete-Carpaccio | Ziegenkäse | Feldsalat | Granatapfeldressing | 16 

„Use Tapas“| 17 

Tiroler-Speck | Bergkäse | Wildsalami | Fenchelsalami |  

Gebratenes Gemüse | Landbrot 

Pfifferlingcremesuppe | Sahnehaube | Nüsse | 7 

Tatar vom Hochlandrind | 18 
Kapern | Schalotten | Sardellen | Gewürzgurken | Eigelb | Landbrot 

Nudeltaschen | Tagesfüllung | Kräuterrahm | frische Pfifferlinge| 

Rauke | Parmesan | 19,50 

Kabeljau, Zander und Garnele | Krebsbuttersauce | Spitzkohl | Rosinen | 25 

Use Sauerbraten | Pflaumen | Spitzkohl | Süßkartoffelpüree | 21 



Rinderfilet | Kräuterbutter | Bohnen | Gratin | 28 

„Use Burger“ 

200 g argentinisches Beef | Roggenbrötchen | Büffelmozzarella | 

Portweinzwiebeln | Hagebuttenketchup | Bacon | Pommes | 17 

Schweinefilet | „Mailänder Art“ | Parmesanhülle | Tomatensugo | 

Bandnudeln | 23 

Lammrücken | Kräuter-Senfkruste | Rosmarinjus | Bohnengemüse | 

Bärlauch-Süßkartoffelstampf | 25 

Aprikosen-Minzsalat | Cassis-Sorbet | Vanillesauce | 8 

Kaiserschmarrn | Pflaumenragout | Vanilleeis | 9,50


